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ISTRANI U MEDUNARODNOM PROJEKTU KEY-O

Tn regionalne kuhinje
u jednoj kuharici

Ucenici iz Hrvatske, Italije i BiH zajedno su su-
djelovali u radionici izrade talijanske tjesteni-
ne te u radionici pripreme izvorne talijanske
pizze, koju je vodio kuhar Franco Pitt

’
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PAZIN - Dvadesetak uce-
nika i njihovih profesora iz
turisticko-ugostiteljskih §ko-
la u Rovinju, Pore¢u i Puli
boravilo je nedavno u ta-
lijanskom gradu Cividale
del Friuli gdje je tamo$nja
ugostiteljska Skola Civiform
bila domacin edukacijskih
radionica u sklopu projek-
ta “KEY-Q - klju¢ za kvali-
tetu u razvoju i valorizaciji
poljoprivredno-prehram-
benih resursa jadranskog
prostora”. KEY-Q je inace
talijansko-hrvatsko-bosan-
skohercegovacki partnerski

projekt u sklopu programa
IPA-Adriatic, a vodedi par-
tner u projektu je Agencija
za ruralni razvoj Istre odno-
sno AZRRI.

Susret u Cividaleu okupio
je pedesetak ucenika i pro-
fesora ugostiteljskih $kola, a
uz spomenute tu su bili jo§
ugenici i profesori Srednje
strukovne $kole iz Sirokog
Brijega, te talijanskih stru-
kovnih $kola Vilaggio del
Fanciullo iz Trsta i Cefal iz
Bologne.

Ucenici iz sve tri zemlje
zajedno su sudjelovali u ra-

ljskih $kola na kulii

u Cividal

U¢enici i profesori i:

dionici izrade talijanske tje-
stenine, te u radionici pri-
preme izvorne talijanske
pizze, koju je vodio kuhar
Franco Pittia. Zanimljivo sa-
znanje vezano uz pizze je
da se u tijesto ne stavlja ni
svjeZi ni suhi kvasac, veé tzv.
kvas, koji se koristio i u Istri
za pripremu domaceg kru-
ha, a radi se naprosto o ko-
madu koji se odvoji od tije-
sta umije$anog za danasnji
kruh te ostavi da fermentira
do sutra, sutradan se umije-
§a u novo tijesto od kojeg se
opet komad ostavi za prek-

sutra, i tako teoretski unedo-
gled. U toj radionici koristen
je kvas koji se iz dana u dan
obnavlja vec 36 godina!

Za ucenike su takoder
bile organizirane radionice
flambiranja, te izrade skul-
ptura od voca i povrca §to je
demonstrirao kuhar Ange-
lo Gorenzach, dok su profe-
sori imali zasebnu radionicu
pripreme regionalnih jela iz
Furlanije, Istre i Hercegovi-
ne ¢iji ce se recepti okupiti u
zajednickoj kuharici koja ce
se objaviti na kraju projek-
ta. Za profesore je kuharica

Prvo regionalno prvenstvo
umaskih mazoretkmja

Kadetkinje i Baby grupa umaskih mazoretkinja

UMAG - Umaske maZoretkinje sudjelovale su nedavno
na Regionalnom prvenstvu zapadne i juzne Hrvatske kojeg
organizira Hrvatski maZoret savez. Sudjelovale su maZoret-
kinje iz Karlovaca, Ogulina, Pule, Gospi¢a, Otoka Ugljana,
Rijeke i Umaga, a umaske maZoretkinje su se predstavile s
grupom kadetkinja i baby grupom.

Kadetkinje su osvojile Cetvrto mjesto, otplesale defile dug 65
metara i statiénu koreografiju, a ovo im je bilo prvo Regional-
no prvenstvo i prvo natjecanje. Baby grupa primila je ovacije od
svih sudaca, trenera i maZoretkinja, te publike iz drugih gradova.

- Bitno mi je da su one proZivjele tako bitno iskustvo, sada
znaju kakav je to osjecaj i kako to rade ostale maZoretkinje,
koliko ih jo§ puno truda i rada &eka da bi postigle jo$ bolji
rezultat, rekla je voditeljica, koreografkinja i licencirana trene-

rica Jovana Jurié.
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Anna Cosetti odrzala pre-
zentaciju karnijske gastro-
nomije, a sudionici projekta
posjetili su pr§utane i mje-
snu pivovaru u karnijskom
planinskom mjestu Sauris,
te srednju poljoprivrednu
skolu za djecu s posebnim
potrebama “Sv. Franjo Asi§-
ki” u Padovi.

Usporedno s ovim radio-
nicama odrZani su i sastanci
radnih tijela projekta KEY-Q
na kojima je, kako saznaje-
mo od voditeljice razvojnih
programa u AZRRI-ju Jasen-
ke Kapuralin, dogovoreno

da ce se zavr$na konferenci-
ja projekta KEY-Q odrZati od
17. do 20. rujna u Grudama
kraj Mostara.

Osim za edukacijske pro-
grame, razmjenu ucéenika i
profesora ugostiteljskih sko-
la, te za planirano tiskanje
trojezitne zajednicke kuha-
rice, sredstvima iz projekta
KEY-Q financira se uredenje
iopremanje edukacijske ku-
hinje u AZRRI-jevom Centru
za biolosku raznolikost i za-
$titu autohtonih pasmina na
Gortanovom brijegu.
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